





e Le grand chariot contient jusqu'a
18 plaques 60 x 40 cm

* La demi chariot contient jusqu'a
9 plaques 60 x 40 cm

R

Expédiés ~

démontés

| ] e

Chariots pour plaques
patissieres 60 x 40 cm

Dites adieu aux rails tordus, aux roulettes rouillées et aux
problémes de maniabilité grdce a notre gamme innovante
de chariots. Construits pour durer et améliorer le flux de
travail de votre cuisine, ces chariots de pointe offrent une
durabilité et une efficacité inégalées, ce qui en fait un
complément essentiel a toute opération de restauration.

* Fabriqué a partir de matériaux plastiques
composites trés durables.

* Pratiquement incassable et garantie a
100 % contre la rouille et la corrosion.

* Peud'entretien - pas de soudures cassées, de

bosses ou d'arétes vives et facile a nettoyer.
COMPOSANTS

* Pour utilisation dans les chambres froides, les
congélateurs, les cellules de refroidissement @
rapide ou les armoires de fermentation/
retardement.

* Résistance thermique de -40°Ca 177°C.

* Faites glisser les plats chauds sortis du four
directement sur les rails jusqu'a 200° C.




Espacement
des rails:
7,7cm

Barriére de
sécurité Housses de

* Les barres de sécurité permettent de p rote Ct| on

maintenir les bacs sur les rails, durant

le transport. * Protéger les contenus

conservés/stockés
dans les cuisines, les
chambres froides ou les
congélateurs.

* Disponible pour le grand et demi
chariot. Installation rapide et facile.

e UPR6040CVR
y o W L Pour le chariot 6040 de
MR grande taille

— Couleur : Opaque (CLR).

UGNPRPSF
Pour les chariots
de grande taille

UGNPRPSH
Pour les chariots

de demi-taille
Couleur : Gris Moucheté
(480).
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Chariot de taille normale - UPR6040XF18

Contient 18 plaques a patisserie 60 x 40 cm

Chariot demi-taille - UPR6040XF9

Contient 9 plaques a patisserie 60 x 40 cm

Caractéristiques et Avantages

e Chariot polyvalent a chargement frontal pour le maintien, le stockage
et le transport d'aliments en vrac sur des plaques péatissieres
60 x 40 cm. Conception compacte et fine pour maximiser I'espace de
travail et de stockage.

o Fabriqué a partir d'un matériau composite révolutionnaire
extrémement solide, avec une surface lisse et facile a nettoyer.

e Garantie a vie contre la rouille et la corrosion.

¢ Pas de pieces métalliques, de soudures, de vis, de barres
transversales ou de roulettes métalliques susceptibles de se casser,
de se plier, de se bosseler, de rouiller ou de se corroder.

e Se déplace facilement entre la cuisine, le congélateur, la chambre
froide et/ou I'extérieur.

e Lesrails acceptent les plaques chaudes sortant des fours jusqu'a
200°C.

¢ Aucune marque ni trace de métal provenant des plaques en métal.

e Le large espacement des rails de 7,7 cm offre une grande polyvalence
et une grande facilité d'utilisation.

o e cadre supérieur comporte des supports moulés pour accueillir une
plaque patissiére 60 x 40 afin de couvrir et de protéger le contenu en
dessous.

e Des glissieres moulées pour les plaques (la plaque est posée sur
le dessus de la glissiére) et des butées moulées de 3 mm a chaque
extrémité de la glissiére permettent de maintenir
les plaques sur les glissieres lors d'un transport léger.

o Capacité de plaques 60 x 40 cm:

Taille normale : 18 niveaux
Demi-taille : 9 niveaux

e Le poids supporté par jeu de rails est de 18 kg.

Le poids supporté par |'unité taille normale est de 340 kg.
Le poids supporté par |'unité de demi-taille est de 170 kg.

¢ Quatre roulettes pivotantes en plastique de qualité supérieure, de
12,7 cm chacune, avec frein a blocage total. Verrouille le pivot et la
roue. Roue en caoutchouc thermoplastique non marquant. Ne rouille
pas et ne corrode pas.

e Facile a nettoyer. Essuyer ou laver sous pression.

o Livré démonté avec les roulettes et les cales du cadre inférieur
installées en usine. Assemblage minimal requis.

¢ Les composants sont faciles a retirer et a remplacer s'ils sont
endommageés, ce qui garantit leur durée de vie.

e Les accessoires optionnels comprennent la housse en vinyle pour
le chariot de taille normale et |a barriere de sécurité pour retenir les
plaques en métal durant le transport.

¢ Disponible en 1 seule couleur - Gris Moucheté (480).

® Brevet en cours d'homologation.

COMPOSANTS

UPR6040XF18
Chariot de taille normale

UPR6040XH9
Chariot demi-taille
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VUE LATERALE VUE AVANT
UPR6040XF18

Espacement des rails
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51,6 cm |

’_ 78,3 cm i__

VUE LATERALE
UPR6040XH9

VUE AVANT

Caractéristiques Techniques

Tolérance sur les dimensions : +/- 0,64 cm

Dimensions Carton
Code de I'article Description Capacité de charge LxLxH* Poids kg
UPR6040XF18 Chariot de taille normale 340 kg 78,3x51,6x170,8 cm 21,3 kg
UPR6040XH9 Chariot demi-taille 170 kg 78,3x51,6 x101,4cm 14 kg
* Comprend des roulettes de 12,7 cm.
Accessoires en option Couleur standard

Housse en vinyle pleine grandeur 1 UPR6040CVR
Butée de sécurité pleine grandeur 2 UGNPRPSF
Butée de sécurité mi-grandeur (1 UGNPRPSH

[ Gris Moucheté (480).

Spécifications de I'Architecte

Poteaux mobiles : Matériau composite exclusif non corrosif. Cadre de connexion des

L'unité compléte peut contenir jusqu'a 18 plaques a pétisserie 6040. L'unité demi-format

montants: Nylon renforcé. Panneaux latéraux : Matériau composite non corrosif breveté et peut contenir jusqu'a 9 plaques a pétisserie 60 x 40. Le poids supporté par jeu de rails est
polypropyléne renforcé. Cales du cadre de connexion des montants : Polypropyléne renforcé. de 18 kg. Le poids supporté par I'unité compléte est de 340 kg. Le poids supporté par |'unité

Roulettes: 12,7 cm, cadre en nylon plastique, tige métallique, roue thermoplastique non

les cales du cadre de connexion des poteaux inférieurs assemblées en usine sur les poteaux.

demi-grandeur est de 170 kg. Garantie a vie contre la rouille et la corrosion. La couleur de
marquante, avec frein a blocage total. Les unités sont livrées démontées avec les roulettes et I'unité est le Gris Moucheté (480). Brevet en cours d'homologation.

w

COMPOSANTS
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Bacs a Ingrédients et
Bac a Legumes Camcrisper

" i ; e Stockez des ingrédients secs en vrac tels que la
: farine et les céréales.

p . : ® Le couvercle coulissant transparent et hygiénique
[~_ — réduit les manipulations et permet une
' identification rapide du contenu.
e La bac sur roulettes est fabriqué dans un
matériau approuvé par la FDA pour un contact
b direct des aliments.

e Concu pour se ranger sous les tables de travail
standard.

N\ “ IBS20

e Un systeme autonome pour le
saumurage ou le stockage, le lavage
et le transport de produits en vrac.

e Prévient la contamination croisée et
réduit les manipulations inutiles.

e Transférer les produits secs des cartons
dans le bac a légumes, fermer le couvercle
et rouler le dans la chambre froide pour un ‘ J
stockage en toute sécurité. T a

e Laver et rincer les produits pour une
préparation facile et sare.

CONCR



Bacs a Ingrédients

Modeles :

IBS20 - 81 L e

IBS27 -102 L —
IBS37 -140 L 4

Caractéristiques et Avantages

¢ Destinés au stockage et au transport de nombreux produits
alimentaires secs, tels que la farine, le sucre, le riz et les céréales,
ils sont parfaits pour les restaurants, les fabricants de produits e ’
alimentaires et les cantines.

e Disponibles en 81, 102, 140 L afin de répondre aux besoins standard
du secteur pour le stockage et le transport d’aliments en vrac.

¢ Ce modele en polyéthyléne a simple paroi monobloc sans soudure F: -
est extrémement résistant. Il résiste a la rouille et a la corrosion. Les
liquides et aliments secs ne collent pas et ne s'infiltrent pas dans les
interstices habituellement formés par les soudures.

e Fabriqués dans des matériaux approuvés par la FDA, ils respectent '
toutes les normes de contact alimentaire et éliminent la nécessité .
d’utiliser un sac de protection. d 1BS27 .

e Lintérieur et 'extérieur lisses sont faciles a nettoyer.

e Les couvercles en polycarbonate moulés par injection sont
transparents, incassables et permettent une identification rapide et
facile du contenu. lls s’ouvrent en glissant vers I'arriére pour un acces
aisé.

¢ | a hauteur des bacs permet de les ranger sous les plans de travail ¢
standard. o

¢ Roues ultrarésistantes de 7,6 cm (2 pivotantes a I'avant, 2 fixes). 1BS37 ‘

¢ Aucun montage n’est nécessaire.

e Disponibles en blanc (148) avec couvercle transparent (135).

75¢m 55em

75cm / 55¢cm LL J

‘ 71lcm

m
i | 58cm
|
TR T ) )|
IBS20 1BS27 IBS37
Caractéristiques Techniques Tolérance dimensionnelle: +/- 0,64 cm
Dimensions Extérieures Carton

Code Description Capacité Contenance PxLaxH Poids/kg
Bacs a ingrédients avec ouverture du couvercle inclinée Sucre Farine
1BS20 Bac a ingrédients de 81 L 0,081 M2 77kg.  77kg. 33x75x71cm 13
1BS27 Bac a ingrédients de 102 L 0,113 M2 77kg. 68 kg. 42x75x71cm 11
IBS37 Bac a ingrédients de 140 L 0,157 M2 142kg. 102 kg. 55x75x71cm 13
Spécifications Architecturales et d’ingénierie
Les bacs a ingrédients doivent étre un modele Cambro, fabriqué par Cambro Mfg. Co., 3,2 cm. Chaque bac doit également étre doté d’un couvercle transparent en polycarbonate
Huntington Beach, CA 92647 Etats-Unis. Chaque unité doit &tre un modele simple paroi moulé par injection coulissant vers I'arriére. L'unité ne doit pas dépasser 73,6 cm de haut
monobloc sans soudure en polyéthyléne blanc approuvé par la FDA. Les capacités disponibles  de fagon a pouvoir étre rangée sous un plan de travail standard. Elle doit &tre disponible en
vont de 81 a 140 L et/ou de 0,081 a 0,157 métre cube. Chaque bac doit étre équipé de blanc avec un couvercle transparent.

quatre roues de 7,6 cm, 2 fixes et 2 pivotantes a I'avant, avec une bande de roulement de
Store
s‘ufe‘
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Bac a Légumes - Camcrisper®

Modele CC32 — 121 L

Caractéristiques et Avantages

Utilisez ces bacs dans le cadre d'un programme HACCP de sécurité des aliments
pour éviter les contaminations croisées et limiter les manipulations inutiles. Créez
un systéme entierement hermétique pour le stockage, le lavage et le transport des
fruits et légumes en vrac.

Commencez par transférer le contenu des cartons de fruits ou légumes dans un bac
Camcrisper propre, fermez-le et entreposez-le dans une chambre froide. Au moment
voulu, faites rouler le bac pour le sortir de la chambre froide. Lavez et rincez les
fruits ou Iégumes dans le Camcrisper, vous n'avez plus a poser les fruits et légumes
sur des égouttoirs contaminés a coté des évacuations d'éviers ! Faites ensuite rouler
le bac de fruits ou légumes propres dans la cuisine pour les préparer.

Le volume du bac est de 1,23 metres cubes.

Sa contenance est de :
Laitues iceberg non préparées — 1 caisse (24 pieces)
Laitues iceberg préparées — 1.75 caisses (42 pieces)

Ce modéle en polyéthylene a simple paroi monobloc sans soudure est extrémement
résistant. Il résiste a la rouille et a la corrosion. Les liquides et aliments secs ne
collent pas et ne s'infiltrent pas dans les interstices habituellement formés par les
soudures.

Fabriqué dans des matériaux approuvés par la FDA, le Camcrisper respecte toutes
les normes de contact alimentaire et élimine la nécessité d'utiliser un sac de
protection. Ne transmet pas les odeurs et n'altére pas le goiit.

Le couvercle transparent en polycarbonate coulisse vers I'arriére pour que vous

NSF) ¥

puissiez voir le contenu et ajouter de la glace si nécessaire. CC32
o |e robinet de vidange a volant homologué NSF avec un raccordement flexible ./

standard facilite la vidange et le nettoyage.
e [ 'égouttoir en polycarbonate maintient les fruits et légumes hors d'eau.
e Chaque bac comporte quatre roues robustes extralarges de 7,6 cm,

2 pivotantes et 2 fixes, pour une manipulation aisée.
e Aucun montage n'est nécessaire.
e (e hac est disponible en blanc avec un couvercle transparent.

58cm
=T N
- N 5 A
— 1
S6cm 59cm Egouttoir
| N _ R )
— —1 =
N y e ) 1
Caractéristiques Tolérance dimensionnelle: +/- 0,64 cm
Contenance Dimensions Extérieures Carton

Code Description Capacité (Laitues) PxLaxH Poids/kg
CC32 Bac a légumesde 121 L 1,23 Cubic Meters 24 laitues non préparées 56x61x59cm 114 Kg

42 laitues préparées

Spécifications Architecturales et d’ingénierie

Le bac a légumes doit étre un bac a légumes Camcrisper, fabriqué par Cambro Mfg. Co.,
Huntington Beach, CA 92647 Etats-Unis. Il doit s'agir du modéle CC32. Le bac doit étre un
modele simple paroi monobloc sans soudure en polyéthyléne blanc approuvé par la FDA. Sa
capacité doit étre de 121 | et/ou de 1,23 metres cubes. Il doit pouvoir contenir 24 laitues

iceberg non préparées ou 42 laitues iceberg préparées. Chaque bac doit &tre muni de quatre
roues de 7,6 cm, 2 pivotantes et 2 fixes. Il doit &tre doté d'un égouttoir en polycarbonate et
d'un robinet de vidange a volant homologué NSF. Il doit étre disponible en blanc avec un
couvercle transparent.



CARACTERISTIQUES

COMMUNES DES
RAYONNAGES PREMIUM

RAYONNAGES CAMSHELVING.
PREMIUM series BASICS PLUS series

Utilisables dans des Faciles a
Environnements Variés Régler

Chaque étagere peut étre

réglée facilement et de maniére
indépendante pour s'adapter a toute
une variété de produits de stockage
et d'emballage.

\

A L'épreuve de La Rouille
et de La Corrosion

Faciles a

Nettoyer

Le nettoyage des rayonnages

ne devrait pas représenter une
tache insurmontable. Qu'il ait lieu
chaque jour ou a des dates définies,
le nettoyage peut s'effectuer
rapidement et facilement sans
interférer sur I'espace de stockage
ou les activités quotidiennes
normales.

Résistants aux moisissures, aux
produits chimiques, au sel, aux
aliments acides et a I'humidité, Les
rayonnages Camshelving s’adaptent
a toutes les zones de stockage et
supportent de grandes variations de
température.

Protégés par une garantie a vie contre
la rouille et la corrosion, les systemes
de rayonnages Camshelving éliminent
les inconvénients et les colts
associés a la remise en état ou au
remplacement de rayonnages abimés.
Seul Cambro offre des rayonnages

pour la vie. Les systemes Camshelving peuvent

étre installés partout, garantis a vie
contre la corrosion.

-38A°C
88°C

Utilisation Optimisée de L'espace

Les composants ont été
wa

Montant Partagé

L'espace, c'est de I'argent.

Les rayonnages sont congus
pour étre interconnectés sans
compromettre leur capacité de
charge et tout en maximisant
I'espace de stockage utilisable.

soigneusement congus pour
maximiser 'espace de stockage,
méme dans les lieux exigus.

AN

Unité de base fixe +
unité additionnelle

B

E\

Unitéen U

E\

Unité d'angle ouen L

E\E

Unitéen T

Unité de base fixe+ unité

additionnelle avec un jeu
de raccords d'angle par

Deux unités de base fixe +
étageres intermédiaires avec
2 jeux de raccords d'angle

Unité de base + unité

]/é

additionnelle avec 1 jeu
de raccords d'angle par

étagere et 2 supports de par étagere et 4 supports de étagere et 2 supports de Pour plus d'Informations
rayonnage. rayonnage. rayonnage. sur Nos Service de Design
Espaces Perdus des Etagéres d'Angle

Convertissez des espaces inutilisables en zones de stockage
continues et faciles d'acces grace a ces raccords d'angle.

Camshelving est protégé par les brevets US suivants: D498,664 S, D508,646 S, D512,867 S, D623,929 S, D624,764 S, D648,582 S, D630,935 S, D648,159 §, D651,433 §,
D648,160 S, D697,391 S, D727,715 S, D728,347 S, D728,348 S, D707,994 S, D739,989 §, D663,912 S, D736,488 S, D739,989 §, US 6,981,454B2.

E!E‘-‘-‘ig
B
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Rayonnage Camshelving’

PREMIUM série

STATIONNAIRE | MOBILE | HAUTE DENSITE

Pourquoi choisir
Premium ?

e Facile a nettoyer et a régler.
e Assemblage rapide et facile.
e |déal pour les chambres froides,
les congélateurs et les zones de lavage.
e Résistant aux produits chimiques agressifs
et al'eau salée.
e Chaque unité individuelle supporte 910 kg (TUV).
e Maximise les espaces de stockage.

SANPELLEGRIND
(e b e 4
¢ SANPELLEGRIS0
r SANPELLEGRIY



Rayonnage Camshelving - PREMIUM série Rayonnage Camshelving - PREMIUM série
Unités de 4 Etageres a Claire-voie Unités de 4 Etageres a Claire-voie
HAUTEUR: 1800 mm HAUTEUR: 1800 mm

LONGUEUR CODE LONGUEUR CODE
680 mm MPU4618V4PKG 635 mm MPA4618V4PKG
780 MPU4718VAPKG 735 MPA4718V4PKG
880 MPU4818V4PKG 835 MPA4818V4PKG
980 MPU4918V4PKG 935 MPA4918V4PKG
1080 MPU41018V4PKG 1035 MPA41018VAPKG
1180 MPU41118V4PKG 1135 MPA41118VAPKG
1280 MPU41218V4PKG 1235 MPA41218VAPKG
1380 MPU41318V4PKG 1335 MPA41318VAPKG
1480 MPU41418V4PKG 1435 MPA41418VAPKG
1580 MPU41518V4PKG 1535 MPA41518VAPKG
1680 MPU41618V4PKG 1635 MPA41618VAPKG
1780 MPU41718V4PKG 1735 MPA41718VAPKG
680 mm MPU5618V4PKG 635 mm MPA5618V4PKG
780 MPU5718V4PKG 735 MPA5718V4PKG
880 MPU5818V4PKG 835 MPA5818V4PKG
980 MPU5918V4PKG 935 MPA5918VAPKG
1080 MPU51018V4PKG 1035 MPA51018VAPKG
1180 MPU51118V4PKG 1135 MPA51118VAPKG
1280 MPU51218V4PKG 1235 MPA51218V4PKG
1380 MPU51318V4PKG 1335 MPA51318VAPKG
1480 MPU51418V4PKG 1435 MPA51418VAPKG
1580 MPU51518V4PKG 1535 MPA51518VAPKG
1680 MPU51618V4PKG 1635 MPA51618VAPKG
1780 MPU51718V4PKG 1735 MPA51718V4PKG
680 mm MPU6618VAPKG 635 mm MPAG618V4PKG
780 MPU6718V4PKG 735 MPAG718V4PKG
830 MPUG818V4PKG 835 MPAG818V4PKG
980 MPU6918VAPKG 935 MPA6918V4PKG
1080 MPUG1018V4PKG 1035 MPAG1018V4PKG
1180 MPU61118V4PKG 1135 MPAG1118V4PKG
1280 MPU61218V4PKG 1235 MPA61218VAPKG
1380 MPUG61318V4PKG 1335 MPAG61318VAPKG
1480 MPU61418V4PKG 1435 MPA61418VAPKG
1580 MPU61518V4PKG 1535 MPAG61518VAPKG
1680 MPUG1618V4PKG 1635 MPAG1618VAPKG
1780 MPU61718V4PKG 1735 MPA61718VAPKG
Couleur: Blanc Moucheté (490). Couleur: Blanc Moucheté (490).




Rayonnage Camshelving’

BASICS PLUS

Pourquoi choisir
Basics Plus ?

Facile a nettoyer et a régler.
Alternative supérieure aux étageres
en fil de fer ou en aluminium.
Fabriqué a partir de matériaux
composites et plastiques résistants.
Résistant aux produits chimiques
agressifs et a I'eau salée.

Chaque unité individuelle peut
supporter 800 kg (TUV).

Maximise les espaces de stockage.

COMPOSANTS
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PROFONDEUR

460..,

PROFONDEUR

940,

PROFONDEUR

610,

PROFONDEUR

V4
Unités de 4 Etageres a Claire-voie
HAUTEUR: 1830 mm

LONGUEUR CODE 360 mm
765 mm CBU143072v4 PROFONDEUR
915 CBU143672V4

1070 CBU144272V4

1220 CBU144872V4

765 mm CBU183072v4 Iﬂ'og)g&'g
915 CBU183672V4

1070 CBU184272V4

1220 CBU184872V4

1375 CBU185472V4

1525 CBU186072V4

1830 CBU187272V4

765 mm CBU213072v4 gﬁg&‘;
915 CBU213672V4

1070 CBU214272V4

1220 CBU214872V4

1375 CBU215472V4

1525 CBU216072V4

1830 CBU217272V4

765 mm CBU243072V4 90:!'093&”&
915 CBU243672V4

1070 CBU244272V4

1220 CBU244872V4

1375 CBU245472V4

1525 CBU246072V4

1830 CBU247272V4

Scannez le code QR pour avoir le
catalogue complet des rayonnages
Camshelving.

Couleur: Graphite Brossé (580).

V4

Rayonnage Camshelving - BASICS PLUS série

Unités de 4 Etagéres a Claire-voie

HAUTEUR: 1830 mm
Additionnelle

LONGUEUR CODE

718 mm CBA143072V4
870 CBA143672V4
1023 CBA144272V4
1175 CBA144872V4
718 mm CBA183072V4
870 CBA183672V4
1023 CBA184272V4
1175 CBA184872V4
1328 CBA185472V4
1480 CBA186072v4
1778 CBA187272V4
718 mm CBA213072v4
870 CBA213672V4
1023 CBA214272V4
1175 CBA214872v4
1328 CBA215472V4
1480 CBA216072V4
1778 CBA217272V4
718 mm CBA243072V4
870 CBA243672V4
1023 CBA244272V4
1175 CBA244872V4
1328 CBA245472V4
1480 CBA246072V4
1778 CBA247272V4

Couleur : Graphite Brossé (580).
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