English

CLEANING INSTRUCTIONS

Fiberglass Trays

Fiberglass trays are dishwasher safe.
Fiberglass trays should be washed at least twice before being used.

Automatic dishwasher cleaning at pH levels above 10 may alter the tray surface, potentially causing faster
buildup of colored food and drink residues. These are removable by periodic cleaning with active-chlorine
detergents. The staining spots will be removed again.

To prevent surface damage and discoloration, trays should not be washed with acidic or highly alkaline
chemicals. Cleaning agents with a pH value close to neutral should be preferred.

Do not use a scouring agent.
Product may have a slight odor from the manufacturing process. This is harmless and will diminish over time.

The production process creates an electrostatic charge which causes fine dust particles to stick to the trays. If
the trays are handled prior to the initial dishwashing step, skin irritations may occur.

These fine dust particles will be removed through the first dishwashing processes.
If you are using Thermo-Chemical Disinfection Equipment, please contact us. We will assist you in finding the
right tray for your application.

Washing Instructions
For Occasional Hand Washing

A

Use dish soap with warm water.

Rub the surface using a non-scratch scouring pad, plastic, or bristle brush.
Do NOT use abrasives.

Rinse thoroughly with clean water.

Always make sure that the trays are dry before stacking.

To Remove Stubborn Stains
General Rule: The longer the stain stays on, the harder it is to remove.

- Apply a small amount of liquid cleanser to the stained area of the tray.

- Rub the affected area using a non-scratch scouring pad, plastic, or bristle brush.

- Once the stain is removed, thoroughly rinse the tray with clean water.

- Always make sure that the trays are dry before stacking.

Note: Trays that cannot be washed with bleach but are stained can also be left in direct ultraviolet/sunlight, and
the stain will fade with time.

Disclaimer

Please note that foods such as mustard, coffee, dark soft drinks, berries, fruit juice, green tea, tomato juice, tomato
paste, curry, and chili paste contain natural pigments that may stain trays if left on the surface for extended
periods of time. To prevent staining, wash trays within one hour of use. It should be noted that for light-colored
items, this time is less than half an hour.

CAMBRO U.S.A. CAMBRO EUROPE CAMBRO UK
TEL: 1(714) 848-1555 TEL: (49) 702290 100 0 FAX: 0845 280 3411

FAX: 1(714) 230-4375 FAX: (49) 7022 90 100 19
international@cambro.com  cambroeurope@cambro.com

© Copyright Cambro Manufacturing Company.

UMTFEU

1032609



Francais
INSTRUCTIONS DE NETTOYAGE

Plateaux en fibre de verre

+ Les plateaux en fibre de verre sont compatibles lave vaisselle.
« lls doivent étre lavés au moins deux fois avant la premiére utilisation.

« Un lavage automatique avec un pH supérieur a 10 peut altérer la surface du plateau et provoquer une
accumulation plus rapide de résidus alimentaires colorés. Ces taches peuvent étre éliminées par un
nettoyage périodique avec des détergents a base de chlore actif.

« Pour éviter les dommages de surface et la décoloration, éviter les produits acides ou fortement alcalins.
Préférer des nettoyants au pH neutre.

« Ne pas utiliser de produit abrasif.

+ Le produit peut présenter une légére odeur due au processus de fabrication. Celle-ci est sans danger et
s'estompera avec le temps.

« Le processus de fabrication crée une charge électrostatique qui attire les particules de poussiére fine. Si les
plateaux sont manipulés avant le premier lavage, des irritations cutanées peuvent survenir.

« Ces particules seront éliminées lors des premiers lavages.
« Sivous utilisez un équipement de désinfection thermo-chimique, veuillez nous contacter.

Instructions de lavage

Lavage occasionnel a la main

Utiliser du liquide vaisselle et de I'eau tiede.

Frotter la surface avec une éponge non abrasive, un tampon plastique ou une brosse a poils.
Ne PAS utiliser d'abrasifs.

Rincer abondamment a l'eau claire.

A

Toujours s'assurer que les plateaux sont secs avant de les empiler.

Pour enlever les taches tenaces

Régle générale : plus une tache reste longtemps, plus elle est difficile a enlever.
- Appliquer une petite quantité de nettoyant liquide sur la zone tachée.

- Frotter avec une éponge non abrasive, un tampon plastique ou une brosse.

- Une fois la tache retirée, rincer abondamment.

- S’assurer que les plateaux sont secs avant de les empiler.

Remarque : Les plateaux qui ne peuvent pas étre lavés avec de I'eau de Javel peuvent étre exposés a la lumiére
directe du soleil/UV ; la tache s'estompera avec le temps.

Avertissement

Des aliments comme la moutarde, le café, les sodas foncés, les baies, les jus de fruits, le thé vert, le jus de
tomate, la pate de tomate, le curry et la pate de chili contiennent des pigments naturels susceptibles de tacher
les plateaux s'ils restent trop longtemps en contact. Pour éviter cela, laver les plateaux dans I'heure suivant
I'utilisation. Pour les plateaux de couleur claire, ce délai est inférieur a 30 minutes.
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Espanol
INSTRUCCIONES DE LIMPIEZA

Bandejas de fibra de vidrio

« Las bandejas de fibra de vidrio son aptas para lavavajillas.
« Deben lavarse al menos dos veces antes del primer uso.

« Ellavado automético con pH superior a 10 puede alterar la superficie y causar acumulacién mas rapida de
residuos de alimentos. Estas manchas pueden eliminarse con limpieza periédica usando detergentes con
cloro activo.

« Evitar productos acidos o altamente alcalinos; preferir limpiadores con pH neutro.
« No usar agentes abrasivos.

« El producto puede presentar un ligero olor debido al proceso de fabricacion. Este es inofensivo y
desaparecera con el tiempo.

« El proceso de fabricacién genera carga electrostatica que atrae polvo fino. Si se manipulan antes del primer
lavado, pueden causar irritacién en la piel.

« Estas particulas se eliminaran durante los primeros lavados.
« Siutiliza equipos de desinfeccidon termo quimica, contactenos.

Instrucciones de lavado
Lavado ocasional a mano

Usar detergente para platos y agua tibia.

Frotar con una esponja no abrasiva, estropajo plastico o cepillo.
NO usar abrasivos.

Enjuagar bien con agua limpia.

Asegurarse de que las bandejas estén secas antes de apilarlas.

vk o=

Para eliminar manchas dificiles

Regla general: cuanto mas tiempo permanezca la mancha, mas dificil sera eliminarla.
- Aplicar una pequena cantidad de limpiador liquido sobre la mancha.

- Frotar con una esponja no abrasiva, estropajo plastico o cepillo.

- Enjuagar bien una vez eliminada la mancha.

- Asegurarse de que las bandejas estén secas antes de apilarlas.

Nota: Las bandejas que no pueden lavarse con cloro pueden exponerse a luz solar/UV; la mancha se
desvanecera con el tiempo.

Aviso

Alimentos como mostaza, café, refrescos oscuros, bayas, jugos de frutas, té verde, jugo de tomate, pasta de
tomate, curry y pasta de chile contienen pigmentos naturales que pueden manchar las bandejas si permanecen
demasiado tiempo en contacto. Para evitarlo, lavar las bandejas dentro de la primera hora tras su uso. Para
bandejas claras, este tiempo es inferior a 30 minutos.
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Tiirkce
TEPSI TEMIZLIK TALIMATLARI

Fiberglass (Cam Elyafli) Tepsiler

+ Fiberglass tepsiler bulasik makinesinde yikanabilir.
« Fiberglass tepsiler kullanim 6ncesinde en az iki kez yikanmahdir.

« pHdegeri 10'un tzerinde olan deterjanlarla otomatik bulasik yikama, yiizey 6zelliklerini degistirebilir ve renkli
yiyecek-icecek lekelerinin daha hizli olusmasina neden olabilir. Bu lekeler, periyodik olarak aktif klor iceren
deterjanlarla giderilebilir.

+ Yuzey hasarini ve renk degisimini 6nlemek icin asidik veya yiiksek alkalin kimyasallar kullaniimamaldir. pH
degeri notre yakin temizlik Grlnleri tercih edilmelidir.

« Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz.
«  Uriin, tretim siirecinden kaynaklanan hafif bir kokuya sahip olabilir. Bu zararsizdir ve zamanla azalacaktir.

. Uretim siireci, ince toz partikiillerinin tepsilere yapismasina neden olan elektrostatik bir yiik olusturur. ilk
bulasik yikama adimindan 6nce tepsilerle temas edilmesi durumunda cilt tahrisi olusabilir.

« Buince toz partikilleri ilk bulasik yikama islemleriyle giderilecektir.

« Termokimyasal dezenfeksiyon ekipmani kullaniyorsaniz litfen bizimle iletisime geginiz. Uygulamaniz igin
dogru tepsiyi bulmaniza yardimci olacagiz.

Yikama Talimatlan

Ara Sira Yapilan Elle Yikama icin

Ik su ve bulasik deterjani kullaniniz.

Yizeyi ¢cizmeyecek bir stinger, plastik veya killi firca ile ovunuz.
Asindirici kullanmayiniz.

Temiz su ile iyice durulayiniz.

vk N =

istiflemeden énce mutlaka tepsilerin kuru oldugundan emin olunuz.

Zor Lekelerin Giderilmesi icin

Genel Kural: Leke ylizeyde ne kadar uzun sure kalirsa, ¢cikarilmasi o kadar zor olur.
- Tepsinin lekeli bélgesine az miktarda sivi temizleyici uygulayiniz.

- Etkilenen alani cizmez bir ovma pedi, plastik veya kill firca kullanarak ovunuz.

- Leke cikarildiktan sonra tepsiyi temiz suyla iyice durulayiniz.

- Istiflemeden 6nce tepsilerin kuru oldugundan her zaman emin olunuz.

Not: Camasir suyu ile yikanamayan ancak lekelenmis tepsiler, dogrudan ultraviyole/gilines 1siginda birakilabilir;
leke zamanla solacaktir.

Sorumluluk Reddi

Hardal, kahve, koyu renkli gazli icecekler, meyveler, meyve suyu, yesil cay, domates suyu, domates salcasi, kori
ve acli biber salcasi gibi gidalar, uzun stre ylizeyde birakildiginda tepsilerde dogal pigmentler nedeniyle lekeye
neden olabilir. Lekelenmeyi 6nlemek icin tepsiler kullanimdan sonra bir saat icinde yikanmalidir. Acik renkli
drdnler icin bu siirenin yarim saatten az oldugu unutulmamalidir.
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