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Uruchomiony z jednej
sity napedowej
Pomocy Mmanagerom

gastronomii dla zapewnienia
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Solutions

StoreSafe Solutions umozliwia managerom
gastronomii osigganie celéw zwigzanych z
bezpieczeristwem zywnosci, efektywnoscia,
zréwnowazonym rozwojem i oszczednosciami
dzieki edukacji o produktach Cambro, ocenom,
wspotpracy i szkoleniom.

StoreSafe Solutions, dedykowane zasoby Cambro,
wspiera najlepsze praktyki HACCP w kluczowych
punktach gastronomii, dostarczajac niezbedne
materiaty do podejmowania swiadomych i
bezpiecznych decyzji zakupowych.
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Nasza misjq jest wspotpraca w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci

Prawda jest taka, ze gdy wszyscy wspotpracujemy nad zapewnieniem bezpieczernistwa zywnosci
w krytycznych punktach, nasze operacje nie tylko sie rozwijaja, ale takze nasze spotecznosci.
Niezaleznie od tego, czy martwisz sie, ze nie masz odpowiednich procesow, aby zapobiec
epidemii chordb przenoszonych przez zywnosc, czy po prostu chcesz dowiedziec sie wiecej o
sprzecie i materiatach eksploatacyjnych zaprojektowanych z myslag o bezpieczenstwie zywnosci,
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jestesmy tutaj, aby Ci pomaoc.

Zawartos¢

ODBIOR PRZECHOWYWANIE B PRZYGOTOWANIE
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. Zainfekowane opakowanie

Niewfasciwa kontrola
temperatury podczas dostawy

Zanieczyszczenie krzyzowe podczas
kontroli

Niedostateczna higiena
osobista personelu
dostawczego
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Transport do wlasciwego
magazynu




Zachowaj porzadek podczas przeprowadania wiasciwej kontroli przesytki
_

Utrzymuj wszystkie sktadniki na
wysokosci 30,5 cm nad ziemia.

Wskazowka StoreSafe:

Unikaj zanieczyszczenia krzyzowego,
uzywajac czystych, zdezynfekowanych
termometrow do sprawdzania
temperatury.




Malzemeleri mimkin olan en kisa stirede
sicakhk kontroliine tasiyin.

Wskazéwka StoreSafe:

Bezpiecznie transportuj ciezkie,
przezroczyste pojemniki na zywnos¢ w
petnym rozmiarze na kompatybilnych
wozkach Camdolly®.




Punkt ' 7 ?"?”~
1

Sktadniki nalezy przechowywacw
przezroczystych pojemnikach wielokrotnego
uzytku ze szczelnymi pokrywkami.

kontrolny

Niewtasciwe warunki
sanitarne/czyszczenie

Kontakt krzyzowy z alergena

—

nieprzeznaczone do uzytku
komercyjnego

Punkt
kontrolny

Zainstaluj wentylowane polk|, -
aby usprawniac cyrkulacje - .
powietrza :
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Wdrazanie procedur Fl i




PRZECHOWU) SKEADNIKI W PRZEZROCZYSTYEH POJEMNIKACH
WIELOKROTNEGO UZYTKU ZE SZCZELNYMI POKRYWKAMI.

—_—

.......

Pojemniki:
Opakowanie, w ktérym dostarczana jest zywnosg,

nie jest przeznaczone do dtugotrwatego

przechowywania. Jest ono podatne na szkodliwe iz

bakterie i szkodniki, a ponadto nie mozna go o .l":i.i ,
odpowiednio wyczysci¢ i zdezynfekowac. .

I
b watin

- Pokrywki: =
H Sktadniki sa narazone na ryzyko o

zanieczyszczenia krzyzowego i
niewfasciwego obchodzenia sie z nimi, gdy
sq przechowywane w pojemnikach bez
odpowiedniego przykrycia.
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Camshelving . camguard

Certyfikacja POLKI ANTYBAKTERYJNE

UZYWA) HIGIENICZNYCH P
POLEK BEZ RDZY

”

Wskazowka StoreSafe:

Upewnij sie, ze regaty s w stanie bezpiecznym dla
| Zywnosci, co 0znacza, Ze mozna je czyscic bez rdzy,
=== korozji, wypaczer lub potamanych/brakujacych
“ elementéw potrzebnych do utrzymania urzadzenia.

[ e S e e

- Regaty Camshelving nigdy nie

* rdzewiejg * = - - '
T ;

Zamkniety naroznik ' ff’”

B
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. Potki mozna my¢ w zmywarce. o0 '
= - -

- G czesniej korzystatem z drucianych pétek, jak kazdy, ale
ich czyszczenie i regulacja byty niemozliwe. Dzigki regatowi
Camshelving mozna fatwo zdjac ptytki z kazdej pétki i wyczyscic je
recznikiem lub umy¢ w zmywarce. Powiedzie¢, ze Camshelving to
oszczednosc¢ czasu i pracy, to mato!

Opinie managerow gastronomii &Z)

“Kotka nies

g ayszzenia
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ETYKIETY SAMOPRZYLEPNE STOREAFE

Wdrazanie procedur FIFO (pierwsze weszto, pierwsze wyszto)

Etykiety samoprzylepne

Zapobiegaj zanieczyszczeniom krzyzowym i
promuj bezpieczng rotacje zywnosci poprzez
etykietowanie i oznaczanie datg pojemnikdw. .

Wskazowka StoreSafe:

Biodegradowalne etykiety rozpuszczajg sie -
w zmywarce lub pod biezgcg wodg w mnie; 5 i Y Wyeliminuj lepkie pozostatosci etykiet,
niz 30 sekund, nie pozostawiajac lepkich ktore moga powodowac zanieczyszczenie
pozostatosci. krzyzowe.
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NSE.

Certyfikacja

Camshelving

Wskazowka StoreSafe:

Uzywaj wydajnych, kompatybilnych akcesoriéw do
regatéw, ktdre zapewniaja widoczno$¢i dostep do
przechowywanych produktéw.

Trwatos$¢ truskawek
(w dniach)

POKRYWY USZCZELNIAJACE DO PRZEZROCZYSTYCH
I POLIPROPYLENOWYCH GN POJEMNIK()W NA
IYWNOSC o’

Bez przykrycia
Folia plastikowa

Folia aluminiowa

Psucie sie zywnosci jest wynikiem dziatania powietrza i tlenu, wilgoci, Swiatta, wzrostu
drobnoustrojow i temperatury. Co mozesz zrobi¢? Uzyj pokryw uszczelniajacych Cambro,
aby chroni¢ zywnos¢ przed dostepem powietrza i wilgoci oraz zmniejszy¢ ryzyko Dni 1 2 3 4 5 6 7
zanieczyszczenia krzyzowego.

Pokrywa Cambro

Testy laboratoryjne wykazaty, ze przy wtasciwym uzyciuz GN pojemnikiem, pokrywy
Cambro moga wydtuzyc¢ trwatos¢ produktow o

ILE KOSZTUJE CIE MARNOWANIE |
sz N Ogc I ? wzporgnag urlzechowywania

Catkowity budzet operacyjny X bez przykrycia.
33% x 5% = Koszt marnowania
zywnoscie h
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Niewfasciwa temperatura :
gotowania/przygotowywania -
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JPunkt

kontrolny @

-y

Przygotowywanie i przechowywanie

zywnosci w odpowiedniej temperaturze
kB

Minimalizacja obstugi i ochrona
zawartosci

ﬁPunkt

kontrolny @@+
S
Utrzymywanie zorganizowanego miejsca

pracy.
— .

b Wy
h v

B B Punkt
'-". kontrolny (@]

8 Uzywaj trwaych narzedzi
* przygotowawczych z listy NSF

&( S HACCE B3



STREFA ZAGROZENIA TEMPERATURA

PRZYGOTOWYWANIE | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI W §
§ i £ eocc & ED sc

ODPOWIEDNIEJ TEMPERATURZE

£\ /

POLIKARBON SEFFAF GN - _ .
KUVETLER s NA ZIMNO
PRZEZROCZYSTE GN POJEMNIKI NA ZYWNOSC
1,7°C 2,1°C 2,5°C 3,2°C 3,4°C
e —— — —

1rriiiii

F

Temperatura

poczatkowa 2sa. 3sa. 4sa.

e — — —
1,6°C 1,9°C 2,4°C 3,3°C 3,4°C
| PATELNIE METALOWE

Sposoby zmniejszenia ryzyka:
& Przechowywac zimna zywno$¢ w temperaturze
5°Club nizszej.

Przezroczyste pojemniki GN
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PATELNIE H-PAN DO ZYWNOSCI 0 WYSOKIEJ TEMPERATURZE L

Sposoby zmniejszenia ryzyka:

Gorace potrawy nalezy przechowywac w temperaturze
57°Club wyiszej.

a =

Wysoka temperatura




ZMINIMALIZUJ OBSLUGE | CHRON ZAWARTOSC

M .
! IQH

Pojemnik na l6d SlidingLid

\ «  Przechowuj 16d uzywany jako sktadnik

oddzielnie od lodu uzywanego do
chtodzenia i konserwowania.

! - Przesuwana pokrywa zmnigjsza ryzyko
zanieczyszczenia krzyzowego.

Pojemnik na sktadniki

Ochrona zawartosci dzieki przesuwanej
pokrywie i zewnetrznemu uchwytowi na
miarke.

Przechowuj suche sktadniki luzem
w identyfikowalnych i higienicznych
pojemnikach.
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Kubki miarowe i pokrywka odporne na
wysokie temperatury
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ZORGANIZOWANE MIEJSCE PRACY

Regaty Scienne Camshelving z serii Elevation

22 StoreSafe Solutions



W ankiecie dotyczgcej kultury bezpieczenstwa
zywnosci pracownicy kuchni stwierdzili,

ze niechlujne, niezorganizowane miejsca
pracy byty gtdéwnym powodem, dla ktérego
maja trudnosci z przestrzeganiem procedur
bezpieczenstwa zywnosci.
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WYKORZYSTAJ TRWALE NARZEDZIA DO
PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Wykonany
Z mocnego,

niekorodujacego
materiatu
kompozytowego

T~

Zero zanieczyszczen
wiérami metalowymi \
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Certyfikacja
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Wskazowka StoreSafe:

#1 dla organizacji

wyd a jl'l osci Uzywaj wézkéw i wytrzymatych kotek, ktore

nie rdzewieja ani nie koroduja z czasem, aby

% (/} zapobiec skazeniu odkrytej zywnosci.

Bez rdzy, mocniejsze
niz stal
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|
Utrzymywanie prawidtowej

"' Y &8 8 8 F 5N F NN i . temperatury wewnetrznej zywnosci
ZAGROZENIA DLA BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI g

1;

Przetrzymywanie w niewfasciwych
temperaturach

| Podczas transportu zywnos¢ musi by¢
«  utrzymywanaw temperaturze 4°Club
|
~ nizszej oraz 65°Club wyzszej.




ELEKTRYCZNESS

Regulacja temperatury od 0°
do 4°C bez kompresora.

Punkt
kontrolny
- ”
Bezpieczna zawartos¢

ELEKTRYCZNE

Regulacja temperatury od 60° do
85°C, nagrzewa sie do 74°Cw 15
minut.

Dotyczy modutdw tylko z grzaniem



Wazki na patelnie Pro
Cart Ultra mieszcza

GN pojemniki na zywnos¢

€
—

=

mpressor - safe to move to
remote locations.

Przechowuj moduty gorace, zimne i pasywne
zamiast wozkow! Ponadto, czy wiesz, ze mozesz
zainstalowa¢ moduty izimnenaTE)

' SAMEJ jednostce?

R

Zobacz, jok tatwa jest
wymiana modutéw



Uniwersalne uchwyty Pro =
Cart Ultra

Vasrsss.

'I'EMPEI!ATIIIIA

i - o =
b " 3
e ¢ !
e R ot L | 4 1
3 i e %
5 J £
Dotyczy modutdw tylko z grzaniem k3 jos By /
/"/v \

60°C 5°C

Pro Cart Ultra® Universal N/’ Vssssss.




UTRZYMU. RACEJEDZENIE,GOR'
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____NSE Akcesoria do

T_r;_d.,_;'a_',"tla—'tir‘._._-m_: ,.*"' i ) - maksymalizaf:ji |

\ ) ' temperatury bezpiecznej
dla zywnosci

Camchiller®

WydtuZenie przechowywania w niskiej
temperaturze

Camwarmer®

Wydtuzenie utrzymywania ciepta

S

ThermoBarrier®

Przechowywanie ciepta i zimna w tym samym
pojemniku

GripLid®
Zapobiega rozlaniu i zanieczyszczeniu
krzyzowemu
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ZAGROZENIA DLA BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI 1

Zardzewiate czesci




Ustalenie procedury czyszczenia, suszenia i
przechowywania
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PROCEDURA CZYSZCZENIA, SUSZENIA | PRZECHOWYWANIA

Naczynia, szkfo, sprzet kuchenny i materiaty eksploatacyjne

System mycia naczyn
Camrack® 4 w1

Wydajne mycie

Otwarte komory wewnetrzne zapewniaja
dokfadna cyrkulacje wody i roztworéw
czyszczacych oraz sprzyjaja szybkiemu i
doktadnemu suszeniu.

Brak bakterii

Zamkniete $ciany zewnetrzne chronia
przed palcami i zanieczyszczeniami

oraz zmniejszaja ryzyko sttuczenia i
obrazen. Stwdrz wtasna mobilng szafe do
przechowywania sanitarnego z pokrywa
Camrack, ktdra uszczelnia otwarte Sciany Brak brudnych rak
na gérze i wézkiem Camdolly, ktory
podnosi szklane naczynia z ziemi podczas
transportu.

s

Brak gryzoni

Oznaczone kolorami stojaki bazowe

i klipsy przedtuzajace utatwiaja
btyskawiczne zarzadzanie zapasami w celu
zminimalizowania obstugi.

@

Brak robakow

Bezpieczny i higieniczny
transport

Brak brudnej
wody z mopa

Ten w petni zamkniety system mozna
transportowac w salach bankietowych,
duzych kampusach lub ciezaréwkach.

Camdolly® . .

d,,n.‘-

Podnoszenie szklanych nacz}p‘ 2|er5cu

R =D =
Tbwaly o0 | ames T
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Pionowy stojak do suszenia
Camshelving Premium serii

Certyfikacja

Modutowe podstawki do suszenia zapewniajg cyrkulacje
powietrza, co przyspiesza i przyspiesza suszenie tac,
pokrywek, blach iinnych artykutow kuchennych.

@ Zapobiega niepotrzebnemu
ponownemu myciu

Klipsy przedtuzajgce Camrack
Zarzadzanie zapasami
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OCENA ROZWIAZAN STORESAFE
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StoreSafe Solutions to dedykowane narzedzie Cambro dla managerdw gastronomii ktdrzy
chca zoptymalizowac swoje procedury operacyjne, oferujace bezptatne narzedzia i analizy
efektywnosci. Nasza audyt StoreSafe to szczegdtowa analiza stopnia, w jakim Twoj zespot
przestrzega najlepszych praktyk w zakresie bezpieczeristwa zywnosci.
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Utworz konto StoreSafe Solutions, aby uzyskac dostep do bezptatnej
oceny juz dzis.

[=]?

T o Zeskanuj lub kliknij kod QR, aby odwiedzi¢
"EI , strone cambro.com/storesafe

Store
Safe

CAMBRO U.S.A. CAMBRO EUROPE
CAMBRO TEL: 1(714) 848-1555 TEL: (49) 7022 90 100 0
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